
Siipikastike

Tällä määrällä maustat kaks i kiloa marinoimattomia s iipiä

1  dl dijons inappia tai amerikkalais ta keltais ta s inappia
1  dl peruss inappia
1  dl hunajaa tai ruokosokeris iirappia
2  rkl omenaviinietikkaa
2 rkl etikkaa
yhden s itruunan mehu
1 dl Louis iana Hot Saucea
1 tl valkos ipulijauhetta
1  tl mustapippurirouhetta
makus i mukais ta chilijauhetta haluamas i määrä

Lisäksi:

suolaa s iipien maustamiseen

Kas tikkeen valmis taminen on helppoa: Sekoita kaikki ainekset keskenään.

Siivet kannattaa suolata ennen pais toa. P ais taminen tapahtuu yleis immin uunissa, pais toaika on
parikymmentä minuuttia 225 as teessa.

Jos  käytettävissä on rasvakeitin, kannattaa s itä ehdottomasti käyttää. Tällöin s iivet kypsennetään 160
as teessa kymmenisen minuuttia, pais toaika ja – lämpötila tos in vaihtelee keittimien mukaan.

Siipien kypsyttyä s iirrä ne kannelliseen kulhoon, lisää hieman voita ja s iipikas tike. Ravis ta kunnolla.
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